Husqgvarna

Produktfordelar

MaxiSense — kokzoner som anpassar sig till
storleken pa dina kastruller

Kokzonerna pa var MaxiSense-induktionshall med fria
zoner som stéller in storleken efter kokkarlet ger dig ett
effektivare satt att skapa matratterna du alskar. Varje
zon kan kanna av exakt storlek pa dina kastruller och
grytor och varmer bara upp ytan under kokkarlet.
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MaxiSense. Anpassningsbar yta for alla grytor

MaxiSense-hallen har sjalvavkannande kokzoner. Varje zon kanner av
storleken och formen pa kastrullen du anvander, och skickar omedelbart
varme som passar den exakta basen. Du har fullstdndig kontroll, och héllen
reagerar exakt efter dina behov.

Hob2Hood ar en tradlds anslutning mellan hallen och flakten som justerar
flakthastigheten automatiskt baserat pa din tillagningstemparatur. Omedelbar
respons som ger dig lite extra hjalp i koket.

SteamBake. Hemligheten till battre bakning.
Med SteamBake kan du baka bréd i sann bageristil i
ditt eget hem. Luftfuktigheten gér det mgjligt for degen
l# att jasa, vilket skapar en mjuk insida med krispig utsida.
Du kan aven testa detta for delikat stekt kyckling eller
= = @

Krispig, hdlsosam mat med AirFry

Njut av krispiga pommes frites eller lackra gronsaker
tillagade med mindre olja, med hjalp av den sarskilda
AirFry-installningen och gallret. Galleret gér att varm

luft kontinuerligt kan cirkulera i ugnen for att laga din

mat fran alla hall. Krispig perfektion, varje gang.

Varmluft. For snabb, jamn matlagning varje gang
Varmluftsflakten cirkulerar temperaturen jamnt, vilket
skapar de idealiska forutsattningarna for bakning.
Déarmed far du alltid perfekta bakresultat.

Pyrolytisk rengoring En ren ugn. Pa ett enkelt sitt.
Den pyrolytiska rengéringsfunktionen (ett
sjalvrengorande system), hojer ugnstemperaturen for
att forvandla fett och matrester till aska. Du kan rengoéra
insidan av din ugn genom att bara torka av den med en
fuktig trasa.

* Hob2Hood

» Steambake-funktion

« SliderTouch pa hallen

» Ugnsfunktioner: Bottom heat;Conventional/Traditional cooking;Frozen
foods;Grilling;Moist fan baking;Pizza setting;Steam bake;True fan
cooking;Turbo grilling

* Spis med en ugn och hall

« Soft Closing

» Matlagningstermometer

» Ugnsbelysningen tands nar luckan 6ppnas

* Push pull-lada

« Display med timer och start/stopp-funktion

« Sval och barnsaker ugnslucka

« Kylflakt

» Medféljande tillbehor: 1 Cake tray black enamel;1 Dripping pan black
enamel;1 Sieve tray, 1 AirFry grid;1 Wire shelf chromed high

* Vanster zon fram: Booster 2300/3200W/210mm

« Vanster zon bak: Booster 2300/3200W/210mm

» Hoger zon fram: Booster 2300/3200W/210mm

» Hoger zon bak: Booster 2300/3200W/210mm
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Husqgvarna

Tekniska specifikationer

Farg

Rengoring

Nettovolym, liter
Energiklass

Matt HxBxD

Plat, max bakningsyta, cm2
Ugnsbelysning
Temperaturspann

Energiférbrukning, 6éver/undervarme,
kWh

Energiférbrukning, varmluft, kWh
Maxtemperatur pa lucka. K-varde
Lucklas

Tippskydd

Medféljande tillbehor
Kabel/Kontakt

Spanning, V

Max anslutningseffekt, W
Sakring, A

Bridge-funktion

Produktnummer (PNC)

EAN-kod
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